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Japonskie okreélenie i zarazem filozofia ,mottainai” jest coraz powszechniej uzywane w krajach Unii Europejskiej. Europejczycy
bowiem takze stawiaja na zywnos¢, co do jakosci ktérej konsument moze mie¢ pewno$é, ze siegajac po nia niczego nie zmarnuje
i zuzyje ja do ostatniego kawatka. Szacunek dla daréw przyrody i ludzi, ktérzy - w zgodzie z zasadami rolnictwa ekologicznego

- potrafig wyprodukowa¢ znakomite artykuty spozywcze, to trend, ktéry obowiazuje réwniez coraz wieksze rzesze Europejczykdw.

Sa wsrdd nich producenci biozywno$ci, a zarazem autorzy i realizatorzy programu promujacego ekologiczna zywnosé

z krajow Unii Europejskiej. Hasto programu - ,EKOEUROPA - JAKOSC | TRADYCJA' - krétko i jasno oddaje idee tego
przedsiewziecia. Warto jednak to hasto rozwinag, by przyblizy najwazniejsze cele i zasady, jakie na co dzien stawiaja sobie
producenci zywnoéci ekologicznej z UE.

Okreslenie ,jako$¢” - ma swoje uzasadnienie w sposobie produkcji zywnosci ekologicznej.

Na wszystkich etapach tancucha produkcyjnego biozywnosci - poczawszy od sposobéw przygotowywania gleby i jej nawozenia,
poprzez uprawe zboz, warzyw i owocow, a takze chéw zwierzat, na przetworstwie i dystrybucji skonczywszy - niepodwazalng
zasada jest zaniechanie stosowania $rodkdw chemii rolnej, weterynaryjnej i spozywczej.

Okreslenie ,tradycja” - wiaze sie z wykorzystywaniem w produkcji biozywnosci starych odmian zb6z, warzyw i owocow,

a takze dawnych ras trzody chlewnej i bydta. Tradycja ma takze nierozerwalny zwiazek z sieganiem do przebogatych zasobow
dziedzictwa kulinarnego. Stare receptury sa doskonata wskazéwka do przygotowywania zywnosci o niepowtarzalnych walorach
smakowych.

Taka wtasnie certyfikowang zywno$¢ oznacza sie charakterystycznym znakiem graficznym. Ekolis¢ jest symbolem europejskiego
rolnictwa ekologicznego, a jednoczesnie potwierdzeniem uzyskania certyfikatu i gwarancja jako$ci oraz wyjatkowosci wyréznionych
w ten sposdb produktdw. Ten znak, ktéry przyznaje Komisja Europejska, widnieje tylko na takich artykutach spozywczych,

w ktérych co najmniej 95 procent sktadnikéw wyprodukowano metodami ekologicznymi w mysl zasad rolnictwa i przetwérstwa
ekologicznego.

Produkcja zywnoéci ekologicznej to nie tylko wykorzystywanie starych metod i receptur. Wspétczesni rolnicy, hodowcy

i przetworcy $cisle wspétpracuja z naukowcami, dzieki czemu moga z sukcesami wdrazac najnowsze osiagniecia technologii

w produkcji zywnosci organicznej. Jednym z przyktadéw jest liofilizowanie warzyw i owocdw lub tez nowatorskie metody suszenia
warzyw i owocow, a takze innowacyjne zastosowanie bakterii kwasu mlekowego, pozwalajace wyprodukowa¢ kietbasy dojrzewajace
z zachowaniem ich tradycyjnego smaku i waloréw odzywczych.

Przyktady produktéw, przygotowanych zgodnie z zasadami unijnego rolnictwa ekologicznego i w oparciu o nowatorskie rozwiazania
technologicznych, zostana zaprezentowane podczas targéw FOODEX JAPAN 2017 w dniach 7-10 marca
na stoisku 8E40.

Realizatorzy programu ,EKOEUROPA - JAKOSC | TRADYCJA’ beda promowac produkty oznaczone ekolisciem, charakteryzujgce
sie niepowtarzalnym smakiem i jako$cia, ktére wynikaja - jak wspomniano - z nawigzywania do tradycji, ale takze z zachowania
norm rolnictwa ekologicznego i standardéw bioupraw i bioprzetwérstwa zgodnie z systemami jakosci HACCP (Hazard Analysis
and Critical Control Point, norma handlowa ISO (Quality Menagement Systems oraz standardami GMP (Good manufacturing
Practice i GHP (Good Higienic Practic).

Program ,EKOEUROPA - JAKOSC | TRADYCJA' jest realizowany przez Ogolnopolskie Stowarzyszenie Przetworcow

i Producentéw Produktéw Ekologicznych ,Polska Ekologia”, ktére wspétpracuje z naukowcami z najlepszych o$rodkéw naukowych,
z nowoczesnymi laboratoriami i jednostkami certyfikujgcymi oraz z organizacjg IFOAM (International Federation of Organic
Agriculture Movements).

Wiecej informacji o programie ,EKOEUROPA - JAKOSC | TRADYCJA' na stronie internetowej www.eu-organic-foodeu.
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